LINEA SOUVIGNIER GRIS

BIODYNAMISCH & VEGAN

WURZ/G & CHARAKTER, RIBISELN, ROSMARIN, GETROCKNETE FR{CHTE:
VIELSCHICHTIG MIT SAFTIGER STRUKTUR: TROCKEN & ORGINELL

Bauch bekennt Farbe: LWIEBELROT - OLIVGRVEN

JAHRGANG 2017 AIINN
| 7N
REBSORTE Souvignier Gris vk o
(PiWi-Sorte: Kreuzung aus Cabernet Sauvignon x Bronner) -
WEINBAVGEBIET ‘ Vulkanland Steiermark
GRORLAGE Steirisches Vulkanland

Boden aus sandigen Lehmen, geringmachtige Schotterkorper als
Unterlage, Ablagerung von Verwitterungsmaterial sowie von Ort zu
Ort verschieden stark ausgepragt vulkanische Beeinflussungen. Der
Reiz des mediterranen Siidens gepaart mit pannonischer Milde samt
kontinentalen Einflissen, pragt diesen Landstrich und deren
Menschen.

RIEDEN

Mitteregg, Sid/Stdwest, 350m Seehohe
BODENBESCHAFFENHEIT | sandiger Lehm, Steillage

ALTER DER REBSTGCKE | 5 Jahre

WERTE ‘ 13.5 Vol.% - S&ure: 6,3 g/l; Restzucker: 0,4 g/| KMW 20,0°

GARFUHRUNG Spontangarung & Malolaktik in getoasteten 600 It Eichenfassern
nach 3 tagiger Maischestandzeit; 20% der Trauben fir 1 Monat auf
der Maische im 600It Fass

AVSBAV ¢ LAGERUNG Reifung in 600 It Eichenfasser mit Luftsymbiose auf der Vollhefe fir
12 Monate, die restlichen Monate bis zur Fullung (KW 28/19) auf der
Feinhefe, 5mg/I Schwefelgabe vor der Fillung, ohne Filtration

TRINKTEMPERATUR ‘ 13°C und dartiber

LAGERPOTENLIAL | bei idealer Lagerung bis 2045

SPEISENEMPFEHLUNG ‘ Buchweizenrisotto mit Blattspinat & Karottenpiiree, Steakparty,
Grillabend

JQmeQI'

‘ @V , @vulkanland
Slow Food
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