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LINEA SOUVIGNIER GRIS  
BIODYNAMISCH & VEGAN 

 
würzig & Charakter, Ribiseln, Rosmarin, Getrocknete Früchte;  

vielschichtig mit saftiger Struktur; trocken & Orginell 

  

Bauch bekennt Farbe: ZwiebelRot = Olivgruen 

 

 
Jahrgang 2017 
  
Rebsorte Souvignier Gris  

(PiWi-Sorte: Kreuzung aus Cabernet Sauvignon x Bronner) 
  
Weinbaugebiet Vulkanland Steiermark 
  
Großlage Steirisches Vulkanland 

Böden aus sandigen Lehmen, geringmächtige Schotterkörper als 
Unterlage, Ablagerung von Verwitterungsmaterial sowie von Ort zu 
Ort verschieden stark ausgeprägt vulkanische Beeinflussungen. Der 
Reiz des mediterranen Südens gepaart mit pannonischer Milde samt 
kontinentalen Einflüssen, prägt diesen Landstrich und deren 
Menschen. 

  
Rieden Mitteregg, Süd/Südwest, 350m Seehöhe 
  
Bodenbeschaffenheit sandiger Lehm, Steillage 
  
Alter der Rebstöcke 5 Jahre 
  
Werte 13.5 Vol.% - Säure: 6,3 g/l; Restzucker: 0,4 g/l  KMW 20,0°  
  
Gärführung Spontangärung & Malolaktik  in getoasteten  600 lt Eichenfässern 

nach 3 tägiger Maischestandzeit; 20% der Trauben für 1 Monat auf 
der Maische im 600lt Fass 

  
Ausbau & Lagerung Reifung in 600 lt Eichenfässer mit Luftsymbiose auf der Vollhefe für 

12 Monate, die restlichen Monate bis zur Füllung (KW 28/19) auf der 
Feinhefe, 5mg/l Schwefelgabe vor der Füllung, ohne Filtration 

  
Trinktemperatur 13°C und darüber 
  
Lagerpotenzial bei idealer Lagerung bis 2045 
  
Speisenempfehlung Buchweizenrisotto mit Blattspinat & Karottenpüree, Steakparty, 

Grillabend 
 

mailto:office@ploder-rosenberg.at
http://www.ploder-rosenberg.at/

